COCKTAILS VINS ET CHAMPAGNES
= p=

MOSCOW MULE / LONDON MULE 10.00 VINS BLANC 14CL  75CL
Vodka, ginger beer, citron vert / Gin, ginger beer, citron vert
CHARDONNAY 6.00 25.90
APEROL SPRITZ / CAMPARI SPRITZ / ST GERMAIN SPRITZ - +-vecvoveeeeeeee 10.00 ,
Apérol, eau gazeuse, Prosecco / Campari, eau gazeuze, Prosecco RIESLING VIN D’ALSACE 6.00 25.90
CHABLIS DAMPT FRERES
TEQUILA SUNRISE 10.00 9.00 39.50
Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine
SEX ON THE BEACH 10.00 VINS ROUGE ET ROSE 14CL 75CL

Vodka, creme de péche, jus d’ananas, jus de cranberry . .
CHATEAU FERTHIS, BLAYE COTES DEBORDEAUX AOC 6.00 2590

GIN FIzz 10.00 N
Gin, citron, sirop de sucre, eau gazeuse BOURGOGNE EPINEUIL - DAMPT FRERES - PINOTNOIR  9.00 39.50
BLOODY MARY 10.00 COTE DU RHONE CROZES HERMITAGE 9.00 39.50
Vod ka, Jus de tomate, tabasco, sel de céleri ESTANDON TRADITION COTES DE PROVENCE 8.00 36.00
CAIPIRINHA / CAIPIROSKA 10.00
Cachaca, citron vert, cassonade / vodka, citron vert, cassonade CHAMPAGNE 75CL .
MARGARITA 10.00 NICOLAS FEUILLATTE 75.00 v £
Tequila, triple sec, citron vert
RUINART 120.00
MOJITO 10.00
Rhum, citron vert, cassonade, menthe, eau gazeuse
LONG ISLAND 12.00 BOISSONS FRAICHES
Vodka, téquila, rhum, gin, jus de citron, coca SODAS
SAN.S ALC"°°|- : . ) 7.00 Coca cola 33 ¢l / Coca cola Zéro 33 ¢l 5.00
Virgin mojito, cocktail de fruits , cocktail du moment Perrier 33 ¢l / Ice Tea 25 ol / Chope de limonade 40 ol 5.00
, JUS DE FRUITS
""""""""""""""" BOISSONS ALCOOQOLISEES - Orange, Abricot, Ananas, Tomate, Cranberry, Pomme 20 ¢l - 5.00
KIRS ANIS SIROPS
Cassis, MAre 14 gl - -eesrresseeeeeeeees 6.50  Pastis 51, Ricard 2 ¢l - 3.90 Grenadine, fraise, Péche, menthe 25 cl 3.00
Supplément Siro 1.00
MARTINI TEQUILA PP P
BlaﬂCO, ROSSO, Dry 6 Cl """"""""""" 5,50 CUerVO SI|VeI’ 4C| """""""""""" 8.50 EAUX MINERALES
Evian, Badoit 50cl 5.00
GIN
WHISKYS GOrdON 4¢] e
JB4al 8.50 Bombay Sapphire 4cl .
Jack Daniel's, Jameson Bushmill 4 ¢l  10.00 HeNdriX 401 e g BOISSONS CHAUDES
................................ 12.00 CAFE
gkljeerzlnzgigr?g?g(% ans) 4 cl VODKA A pAr . e 4.60
. ADSOIUL AG] e 8.50 Café, Décaféing (Comptoir) - 2.00 Ca.fe Créme s .
Talisker (10 @Nns) 4 ol - 1300 56y Go08E 40! - 13.00 Café, Décaféing (En sallg) - 260  Noisette 2.70 N
Nikka (Japonais) 4 ¢l - 13.00 Double Café 4.60  CappucCinO  -eeeseeeeeecececcennneenns 5.90 0€ 5
RHUM P U l S 3
AUTRE BOISSONS CHAUDES
DIGESTIFS Havana (3 ans) 4ol - 8.50 Chocolat Choud
Diplomatico, Botran --weeeee- 12.00 ocola au 5.50
Get 27, Get 31 4| e 8.50 Thé / Infusion 4.50
Amaretto 8.50 . Pot de lait 1.00 HAPPY HOURS 15H - 20H
Jagermeister 4¢| e 8.50 LIQUEURS, ALCOOLS LEGERS Passez nous dire Bonjour sur nos réseaux !
Grand Marnier, Cointreau 4cl 9.00  Campari, Suze 4gl - 5.50 @ @brasserie_oneil
Bailey’s, Calvados 4Gl -eeseeseenes 9.00 Porto Rouge ou Blanc 6c¢l - 4.50 O'NEIL® - MICRO BRASSERIE - RESTAURANT
Cognac Hennessy, Poire Williams ~ 12.00 Cidre 27,5 G wweesmemeeesmssesnesnaseeeees 5.00 20 Rue des Canettes 75 006 Paris - 0146 333 666
_____ fb.com/brasserieoneil - www.brasserieoneil.com-Open7/7-12h/2h

Wifi: ONEIL - Mot de passe : 0146333666




CLASSIQUE oo
Oignons, lardons

174 =(c] 3 711 N Y] —
Oignons, légumes

17X {1

Oignons, lardons,
champignons, gruyéere

SPECIAL O'NEIL® ---rrcereserrseveesn

Fromage, tomates fraiches,
poivrons, champignons, piments

CHEVRE CHAUD v

Oignons, fromage de chevre,
tomates fraiches

1:701V7 5 NTof Y I S—

Champignons, gruyere rapé,
sauce tomate

CHORIZO -
Chorizo, gruyere rapé, sauce tomate

14.60

AU FROMAGE EN CHAUSSON
Maroille ou Cantal ou
Roquefort, sur son lit de salade

13.50

FORESTIERE ---ervvorersoersorsoee 12.90
Oignons, lardons, champignons

GRATINEE oo 13.30
Oignons, lardons, gruyere

IRLANDALISE ----eveeeeeeseeeseseaeeeess 14.30
Oignons, lardons,fromage, cheddar

TACO - - 14.70
En chausson. Viande pimentée
NORDIQUE -----ovoeeeseesssesenisnins 16.50

Creme fraiche, tomates fraiches,
saumon, saumon fumé

AMERICAINE - 15.70

Sauce barbecue, oignons,
boeuf, fromage

CAMPAGNARDE - 16.30
Bacon, champignons, Reblochon

QUATRE FROMAGES - 15.70

Reblochon, chevre, Roquefort,
et gruyere

HAPPYHOURS
DE 15H A 20H
LABLONDE4OCL - 6.00
LAIPA4OCL - 6.00
L’AMBREE4OCL - 6.00
FRUITS ROUGES 40 CL -+vooorrmeerrssmseesssseessssees s 6.00
LABRUNE4OCL - 6.00
NOS BIERES
LA BLONDE - 25cl 4.50 40cl 7.50 1.8] 27.20
LAIPA - 25cl 490  40cl 8.00 1.8 29.00
LAMBREE - 25c1 450 40cl 750 181 27.20
FRUITS ROUGES - 25cl 490  40cl 8.00 1.8] 29.00
LA BRUNE - 25cl 490  40cl 8.00 1.8/ 29.00
ALAPALETTE -
3VERRESDE14CL - 8,30
4 VERRESDE14CL - 10,50
SVERRESDE14CL -~ 12,50
6 VERRESDE 14 CL -~ 14.30
-------------------------------------- COCKTAILS A LA BIERE -
25¢l 40cl
COCKTAILO'NEIL® ... 7.50 9.50
Ambrée, Cointreau, liqueur de Kahlua, citron vert
NORD EXPRESS - 6.50 8.00
Biére blonde, créme de cassis, Pulco
MONACO - 470 6.50
Biére blonde, limonade, grenadine
TANGO - 5.00 7.00
Biere blonde, grenadine
Y o | B s 4.50 6.00
Biére blonde, limonade
AMERBIERE - 6.50 8.00

Biere blonde, Picon

FLAM SUCREES -

POMME FRUIT -..... 9.00

POMME GLACEE, GLACE VANILLE - 10.00

POMME FLAMBEE, CALVADOS - 11.80

POIRE, CHOCOLAT CHAUD oo j[0X:]0)
DE 12H A 18H (SAUF DIMANCHE ET JOURS FERIES)

FORMULE CLASSIQUE ------ 15.00

Flammekueche “ classique ” + demi de blonde

MENU ENFANT - 10.00

Nuggets frites ou Steak haché frites + Sirop & I'eau + Glace une boule

PLATDUJOUR ---- 14.50

Plat du jour seul

FORMULE ENTREE / PLAT --crtvereessessoss oo oo oo 18.50

[Terrine ou Petite Crudités ou OEuf mayo] + Plat du jour

+ demi de blonde ou café

FORMULE PLAT / DESSERT irrrrerrreeessssssssssss s 18.50

Plat du jour + [Créme caramel ou Mousse au chocolat ou Flam Pomme fruit
ou Salade de fruits en saison ou 1 boule de glace] + demi de blonde ou café

ENTREES o

PETITE SALADE MIXTE 7.00 SALADE NORVEGIENNE 16.50

Salade, carottes rapées, Salade, tomates,

betterave, céleri, sauce salade saumon fumé, pain grillé

SALADE ROQUEFORT 8.00 OEUFS MAYONNAISE 6.50

Salade, roquefort, sauce salade Mayonnaise maison.
Accompagnés de salade

TERRINE DES BRASSEURS 8.00  SALADE CESAR 15.50

Volaille, porc. Poulet, croutons,

Accompagnée de cornichons parmesan, sauce césar

SALADE DE CHEVRE 14.80 SOUPE A L'OIGNON 8.00

Chevre frais, betterave, pignons Disponible en saison

GRANDE ASSIETTE DE CRUDITES 13.50  SALADE VERTE 5.00

Salade, carottes rapées,

betterave, céleri, oeufs, sauce salade

CLASSIC BURGER 16.50  ANDOUILLETTE GRILLEE 17.50

Boeuf haché, salade, tomates, Frites, salade, sauce au choix :

oignons, sauce Brasseur. Frites Roquefort, poivre ou moutarde

CHEESE BURGER 16.90 CHILICON CARNE 16.50

Boeuf haché, cheddar, salade, tomates, Cheddar, créme fraiche.

oignons, sauce Brasseur. Frites Accompagné de frites ou riz

O’NEIL BURGER © 1790 TARTARE DE BOEUF 17.50

Cheese burger + poitrine fumée Accompagné de frites ou salade

et Frites

COEUR DE RUMSTEACK 19.00  PAVEDE SAUMONGRILLE 19.00

Frites, salade, sauce au choix : OU POELE

Roquefort, poivre ou moutarde Haricot vert ou riz

ENTRECOTE 350G 2490 FISH & CHIPS 15.50

Frites, sauce au choix : Poisson blanc dans sa panure

Roquefort, poivre ou moutarde croustillante. Accompagné de frites

TRAVERS DE PORC 17.00 CLUBSANDWICH 15.50

Sauce au miel. Frites Poulet. Accompagné de frites

WELCH 16.50  ASSIETTE DE FRITES 5.50

Cuit a la biere brune.

Supplément oeuf ou bacon 2 euros.Frites

ILE FLOTTANTE 7.00  MOUSSE CHOCOLAT 7.00

CREME CARAMEL 7.00  CREME BRULEE 7.50

GLACE 3BOULES 7.00  PROFITEROLES MAISON 8.50






